Highlights | Profi-Tools

Zubehor-/Geschwindigkeitstabelle:

5 Werkzeuge:

Universalmesser 3D-Riihrer Zwillings-Riihrbesen  Wendeschneidscheibe | Wenderaspelscheibe
fir diinne oder dicke fur grobes oder feines
Scheiben Raspeln
Zwiebeln Zwiebeln Sahne { Gurken in dicke o. diinne ! Karotten
zerkleinern anbraten schlagen i Scheiben schneiden raspeln
Stufe 14/5-15 sek. Stufe 2 /individuell Stufe 4/1-7 min. Stufe 6 Stufe 6
Nisse Eintopfe Eischnee i Kartoffeln in Scheiben Apfel (geschalt)
zerkleinern erwarmen schlagen schneiden raspeln
Stufe 18/10-60 sek. Stufe 4/20-45 min. Stufe 5/5-12 min. Stufe 6 Stufe 6
Suppe Fleisch flr Gulasch Mayonnaise Lauch in Scheiben Parmesan
purieren anbraten emulgieren schneiden raspeln
Stufe 16-18/30-120 sek. Stufe 2 /individuell Stufe 7/6-15 min. Stufe 9 Stufe 9

Teig kneten
Automatikprogramme
2-3 min.

2 Zubehore:

Dampfgareinsatz Dampfgaraufsatz

z. B. Reis kochen oder
quellen lassen

siehe Kapitel 3 | Bedienung
Automatikprogramm- und
Gartabelle

vorwiegend fir Fisch
und Gemtse

siehe Kapitel 3 | Bedienung
Automatikprogramm- und
Gartabelle

Dieses Dokument ist ausschlieBlich fiir den beabsichtigten Empfanger bestimmt. Jede(r) unberechtigte Gebrauch, Kopie, Weitergabe oder Veréffentlichung ist untersagt.





